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Les Effervescents

75cl
2



Champagne

Montagne de Reims     :

Charles Hiedsick,

Réserve, Brut .......................................   87€
Vintage, 2008 ....................................... 130€
Blanc des millénaires, 2004 ....................................... 230€

Ecueuil:

Frederic Savart,

L'ouverture ...................................................................   96€
L'accomplie ................................................................... 120€

Vallée de la Marne     :

Chavot

Laherte frères,

Ultradition ...................................................................   98€

Crouttes sur Marne

Françoise Bedel,

Origin’elle ...................................................................   96€
Dis « Vin Secret » ................................................................... 112€
Entre Ciel et Terre ................................................................... 134€
Ame de la Terre 2010 ................................................................... 172€

Merfy

Domaine Chartogne-Taillet,

Sainte Anne ...................................................................   82€
Saint Thierry ................................................................... 144€
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Champagne

Côte des Blancs     :

Avize

Etienne Calsac

L'échappée belle ...................................................................   75€

Pascal Agrapart

Terroirs ................................................................... 175€

De Sousa

Tradition ..................................................................   82€

Jacques Selosse,

Rosé ................................................................... 379€
Les Carelles ................................................................... 380€
Substance ................................................................... 616€

Flavigny

Domaine Dhondt-Grellet

Premiers temps ................................................................... 118€
Les Terres Fines ................................................................... 138€
Cramant Grand Cru ................................................................... 189€
Les Nogers 1er Cru ................................................................... 297€
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Les Blancs

75cl
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Alsace

Domaine Trapet,
A minima 2022 .......................................   36€

Riesling :
Paul Ginglinger,

Grand cru Eichberg 2020 .......................................   60€

Zusslin,
Orschwihr 2019 .......................................   46€
Clos Liebenberg 2013 .......................................   73€

Domaine Trapet,
Riquewihr  RQWR 2022 .......................................   43€
Schoenenbourg Grand Cru 2018 ....................................... 112€

Pinot gris :
Paul Ginglinger,

Les Prélats 2022 .......................................   35€

Sylvaner :
Pierre Frick,

Bergweingarten 2019 .......................................   53€

Savoie

Domaine des Ardoisières,
Argile Blanc 2020 .......................................   45€
Schistes 2018 ....................................... 120€

Belluard,
Les Alpes 2019 .......................................   82€
Le Feu 2019 .......................................  120€
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Jura

Domaine de la pinte,
Cuvée d'automne .......................................   40€
Fonteneille 2019 .......................................   52€
Savagnin 2019 .......................................   51€

Jean-François Ganevat,

Crémant du Jura .......................................  70 €

La Barraque (négoce) 2016 .......................................   75€
Fortbeau(négoce) 2016 .......................................   85€
Grusse en billat 2015 .......................................   92€
Orégane 2016 ....................................... 100€
Chalasse vieilles vignes2015 ....................................... 125€
Les grandes teppes VV2016 ....................................... 135€
Chalasse marne bleue 2016 ....................................... 150€

Elevage sous voile,

Schistes (négoce) 2016 .......................................   75€
Savagnin s/voile(négoce)2017 ....................................... 190€
Vin Jaune 2009 ....................................... 250€
Vin Jaune (négoce) 2015 ....................................... 310€
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Beaujolais

Jean Paul Brun,
Classic 2022 .......................................   35€

Bourgogne

Vincent Girardin,

Cuvée Saint Vincent 2021 .......................................   51€

Rémi Jobard,
Vielles Vignes 2018 .......................................   75€

Bourgogne aligoté :
Sylvain Pataille,

2018 .......................................   43€

Rémi Jobard,
2020 .......................................   71€

Marsannay :
René Bouvier,

Le Clos 2018 .......................................   62€

Corton Charlemagne :
Vincent Girardin,

Quintessence 2018 ....................................... 577€

Côtes de Beaune :
Emmanuel Giboulot,

La Grande Châtelaine 2020 .......................................   72€
Les Pierres Blanches 2019 .......................................   85€

Chassagne Montrachet :
Vincent Girardin,

Vielles vignes 2020 ....................................... 164€
1er Cru Morgeot 2020 ....................................... 197€
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Bourgogne

Puligny-Montrachet :
Vincent Girardin,

Vieilles Vignes 2020 ....................................... 178€
1er Cru Les Folatières 2018 ....................................... 297€

Meursault :
Vincent Girardin,

Vieilles vignes 2020 ....................................... 153€
1er Cru Charmes Desssus 2020 ....................................... 247€

Rémi Jobard,
Sous la Velle 2018 ....................................... 150€
1er cru Les genévrières 2018 ....................................... 200€

Auxey-Duresses :
Domaine Trapet,

2020 ....................................... 108€

Saint-Romain :
Domaine Trapet,

2020 .......................................   76€

Montagny :
Domaine Leroy,

Négoce 2014 ....................................... 190€

Saint-veran :
La croix Sénaillet,

En Pommards 2018 .......................................   45€

Mâcon village :
Nicolas Maillet, 2019 .......................................   49€
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Val de Loire

Muscadet Sèvre et Maine :

Luneau Papin,

Les vergers 2021 .......................................  35€
La grange 2020 .......................................  35€

Anjou :
Les terres blanches,

Clos bel air 2018 .......................................  53€

Clos de l'élu,
Bastingage 2019 .......................................  44€
Ephata 2016 .......................................  82€

Thibaud Boudignon,
2021 .......................................  60€

Domaine Andrée,
Les Faraunières 2018 .......................................  87€

Savennières :
Damien Laureau,

Les Genets 2020 .......................................  75€
Le bel ouvrage 2016 .......................................  92€

Eric Morgat,
Fidès 2016 ....................................... 122€

Thibaud Boudignon,
Clos de la Frémine 2021 ...................................... 105€
Clos de la Hutte   2021 ..................................... 150€

Saumur :
Le pas Saint Martin,

La Pierre frite 2021 .......................................  27€

Domaine du Collier,
2018 .......................................   88€

La Charpentrie 2018 ....................................... 134€

Château de Fosse Sèche,
Arcane 2020 .......................................  55€
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Val de Loire

Touraine :

François Chidaine,

Sauvignon 2022 .......................................  35€

Vouvray :
Domaine du Clos Naudin,

Demi-sec 2016 .......................................  58€

Montlouis-sur-Loire :

Le Rocher des Violettes,

Le Grand Clos 2020 .......................................  52€

François Chidaine,

Les Choisilles 2021 .......................................  75€

Les Bournais 2021 .......................................  95€

Pouilly-Fumé :
Didier Dagueneau,

Blanc fumé de Pouilly 2017 ....................................... 140€

Igp Urfé :

Robert Sérol,

De butte en blanc 2022 .......................................  38€

Vin de France :

Nicolas Reau,
Attention chenin méchant .......................................  39€

La Vinoterie,
Harmonie du soir 2018 .......................................  49€

Domaine Andrée,
L’Etreinte 2019 ........................................  45€

Domaine Chauvet,
Qui Sait ? 2022 ........................................  66€
Contre-Nature 2022 ........................................  66€
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Bordeaux

Domaine de l'Alliance,
Définition 2014 ....................................... 61€

Sud-Ouest

Jurançon sec :
Domaine Castéra,

2021 ......................................  32€
Tauzy 2019 .......................................  50€

Domaine Charles Hours,
Gemini ( tendre) 2022 .......................................  20€
Petite Hours 2021 .......................................  28€
Marie 2018 .......................................  38€

Bergerac :
Domaine Barouillet,

2018 .......................................  39€

Irouleguy :
Cave d'Irouleguy,

Kattalin 2022 .......................................  35€

Xubialdea,
Ardan Harri 2017 .......................................  56€

Arretxea,

Hegoxuri 2020 .......................................  63€
2019 .......................................  65€
2015 .......................................  76€
2013 .......................................  83€
2012 .......................................  92€

Grès 2019 .......................................  82€
Schistes 2017 .......................................  82€

Amama,
Zain 2022 .......................................  58€
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Côtes du Rhône

IGP Vaucluse :
Domaine Martinelle,

2021 .......................................  33€

Condrieu :

Yves Gangloff,
2016 ....................................... 185€

François Villard,
Deponcins 2013 ....................................... 126€

Saint -Péray
François Villard,

2021 .......................................  60€

Languedoc Roussillon

Vin De France :
Fond Cyprès,

Le Blanc des garennes 2018 .......................................  35€

Côtes Catalanes

Face B,
Engrenaches 2018 .......................................  33€

Danjou-Banessy,
Le Coste 2017 ........................................  57€
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Espagne

Bizkaiko :
Oxer Bastegieta,

Marko 2018 .......................................  52€
Gure Arbasoak 2020 .......................................  52€

Afrique du Sud

Badenhorst,
Sécateurs 2018 .......................................  39€

Italie

Pecorino :

Madonabruna,
Maree 2022 .......................................  28€

IGP Pouilles :

Tenuta demaïo,
Bombino 2022 .......................................  32€
Bombino Macerato 2020 .......................................  32€

Venezia Giulia :

Borgo delle oche,
Bianco delle oche .......................................  28€

Beneventano :

I Pentri,
Montecigno 2020 .......................................  27€

Gambelara :

Davide Vignato,
Classico 2017 .......................................  40€

14



Les Blancs moelleux
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Alsace

Pinot Gris :
Paul Ginglinger,

Vendanges Tardives
75cl 2011 .......................................  67€

Gewurtztraminer :
Paul Ginglinger,

Wahlenbourg 75cl 2020 .......................................  35€

Domaine Trapet,
Sporen Grand Cru 2016 ....................................... 103€

Jura

Jean-François Ganevat,
Sul Q 37,5cl ....................................... 120€
Suyquième 37,5cl ....................................... 110€
Vin de paille 37,5cl 2014 ....................................... 165€

Loire

Anjou :
Les terres blanches,

Blet tendre 75cl 2019 .......................................  3€

Vouvray :
Domaine du Clos Naudin,

Moelleux 75cl 2018 ....................................... 120€
Jurançon

Domaine Castéra,
Jurançon 75cl 2020 .......................................  32€
Caubeigt 75cl 2017 .......................................  52€

Charles Hours,
Uroulat 75cl 2017 .......................................  45€

Sauternes
Barrejats-Daret,

Cru Barrejats-Darret
75cl 2013 .......................................  58€

Chateau Rieussec,
Carmes de Rieussecl 2006 ....................................... 102€
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Les Rouges

75cl
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Alsace

Pierre Frick,
Strangenberg 2020 .......................................  56 €

Paul Ginglinger,
Les Rocailles 2020 .......................................  60€

Domaine Trapet,
Chapelle 1441 2022 .......................................  56€

Jura

Jean-François Ganevat,
vdf Madelon .......................................  70€
vdf Croix des batailles .......................................  85€
Julien 2017 ....................................... 125€
Plein sud 2018 ....................................... 100€
Grandes Teppes 2018 ....................................... 130€
En Billat 2018 ....................................... 130€

Savoie

Belluard,
Mondeuse 2019 ....................................... 120€

18



Val de Loire

Côtes du Forez :
Domaine de la Madone,

Madone 2022 .......................................  35€
Mémoire de la Madone 2022 .......................................  45€

Sancerre :
Domaine Delaporte,

Silex 2021 .......................................  48€

Touraine
François Chidaine,

2022 .......................................  5€

Saumur :
Domaine du Collier,

La Ripaille 2018 .......................................  96€
La Charpentrie 2018 ....................................... 134€

Saumur Champigny :
Domaine du Collier,

2018 ....................................... 102€
Anjou :

Clos de l'élu,
Vdf Maupiti 2022 .......................................  35€
Vdf L'aiglerie 2018 .......................................  43€
Vdf l'Espérance 2021 .......................................  65€
Magellan 2014 .......................................  75€

Domaine Andrée
Carbone 2019 ........................................  63€
Les Mines 2018 ........................................  87€

Côte Roannaise :
Robert Sérol

Eclat de granit 2021 .......................................  31€

Vin de France :
Robert Sérol

Melting Potes 2022 .......................................  29€

19



Beaujolais

Jean paul Brun,
L'ancien 2021 .......................................  35€

Vin de France :

Pierre Cotton,
Ygueule 2020 .......................................  38€
Gamay 2021 .......................................  49€

Fleurie :

Domaine Chamonard,
La Madone 2018 .......................................  70€

Côtes de Brouilly :

Pierre Cotton,
Trust in Gamay 2020 .......................................  68€
Les Grillés 2020 .......................................  68€

Régnié :

Pierre Cotton,
2020 .......................................  58€
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Bourgogne

Jean Fournier,
2020 .......................................  45€

René Bouvier,
Chapitre suivant 2020 .......................................  50€

Vincent Girardin,
Cuvée Saint Vincent 2020 .......................................  56€

Coteaux Bourguignons :
Prieuré Roch,

Le Rouge 2019 ....................................... 100€
Marsannay :

Jean Fournier,
Cuvée Saint Urbain 2021 .......................................  70€

Domaine Trapet,
2021 .......................................  74€

Gevrey-Chambertin :
Robert Groffier,

Les Seuvrées 2013 ....................................... 342€

Jean Fournier,
2021 ....................................... 172€

Domaine Trapet,
Ostrea 2015 ....................................... 218€

Chambertin :
Prieuré Roch,

Grand cru Clos de Bèze
2017 .......................................        1 900€

Vosne-Romanée:
Prieuré Roch,

 1er cru Hautes Mazières
2017 ....................................... 820€

1er cru Les Suchots 2018 ....................................... 550€
2017 ....................................... 820€

Clos de Vougeot:
Prieuré Roch,

Grand cru 2018 ....................................... 700€
2017 ....................................... 992€
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Bourgogne

Nuits-St-Georges :
Prieuré Roch,

1er cru Vielles Vignes 2018 ....................................... 300€
2017 ....................................... 482€

1er cru Clos des Corvées
2017 .......................................        1 105€

Ladoix :
Prieuré Roch,

2019 ....................................... 150€

Aloxe Corton :
Jean Fournier,

2021 ....................................... 150€
Vincent Girardin,

Corton Perrières Grand Cru 2020 ....................................... 276€

Etienne Julien,
Les Valozières 2015 ....................................... 144€

Beaune :
Vincent Girardin,

1er Cru Les Aigrots 2019 ....................................... 117€

Volnay :
Vincent Girardin,

Vieilles Vignes 2019 ....................................... 107€
1er Cru Les Champans 2018 ....................................... 167€

Pommard :
Vincent Girardin,

Vieilles Vignes 2018 ....................................... 127€
Domaine Trapet,

Les Vaumuriens 2020 ....................................... 167€

Chassagne Montrachet :
Vincent Girardin,

Vieilles Vignes 2020 .......................................  97€
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Bordeaux

Côtes de Francs :
Château le Puy,

Emilien 2017 .......................................  66€

Margaux :
Château des Graviers,

2016 .......................................  90€

Haut-Médoc grand cru :
Chateau de Camensac,

2006 ....................................... 120€

Pomerol :
Domaine Delon,

Fugue de Nenin 2006 ....................................... 120€

Pauillac :
Lacoste Borie,

2005 ....................................... 150€
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Sud-Ouest

Irouleguy :

Apatia,
VDF 2019 .......................................  29€

Bordaxuria,
2017 .......................................  41€

Arretxea,
Tradition 2020 .......................................  36€
Haitza 2018 .......................................  63€

Amama,
Egu 2022 .......................................  53

Cahors :

Mas del Perié,

Les Accacias 2017 .......................................  63€

Bergerac :

Lestignac,
Tempête VDF 2016 .......................................  45€

Buzet :

Domaine du Pech,
Pech abusé 2017 .......................................  53 €
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Vallée du Rhône

Domaine Mathieu Barret,

Petit ours 2022 .......................................  38€

Saint-Joseph :
François Villard,

Poivre et sol 2021 .......................................  48€
Reflet 2016 ....................................... 113€
Gran Reflet 2012 ....................................... 161€

Domaine Mathieu Barret,
D 86 2021 .......................................  48€

Gigondas :
Domaine d'Ouréa,

2021 .......................................  48€

Vacqueyras :
Domaine d'Ouréa,

2021 .......................................  40€

Châteauneuf-du-Pape :

La Charbonnière,

2015 .......................................  88€
Famille Perrin,
Château de Beaucastel 2011 ....................................... 205€
Château de Beaucastel 2009 ....................................... 308€

Côte-Rôtie :

Clusel Roch,
Les grandes places 2011 ....................................... 230€

François Villard
Gallet Blanc 2021 ........................................ 120€

Lirac :
Romain Le Bars,

Rouge 2019 .......................................  70€
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Languedoc-Roussillon

Coteaux du Languedoc:
Peyre Rose,

Clos des Cistes 2003 ....................................... 230€

Marlène n°3 2006 ....................................... 230€

Pierre Vaïsse,
Aphyllante 2015 .......................................  77 €
Galibaou du Russe 2017 .......................................  77 €
Pure 2017 .......................................  77 €

Côtes du Roussillon
Danjou-Banessy

Les Myrs 2016 .......................................  83€

Côtes Catalanes :
Nada,

Nature peinture 2017 .......................................  40€

Vin de France :

Fond Cyprès,
Le Carignan 2017 .......................................  26 €
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Provence

IGP des Alpilles :
Domaine de Trevallon,

2014 ....................................... 150€
2015 ....................................... 150€

Corse

Vin de France :

Mariotti Bindi,
Mursaglia 2013 .......................................  46€
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Espagne

Rioja :
Belezos,

Finca Zarzamochuelo 2014 .......................................  52€
Oxer Bastegieta,

Artillero 2019 .......................................  85€

Ribera del Duero :
Vega Sicilia,

Alion 2017 ....................................... 180€
Valbuena 2016 ....................................... 300€
Unico 2011 ....................................... 700€

Italie

Beneventano :
I Pentri,

Aglianico 2016 .......................................  33€
Langhe :

Trediberri,
Nebiolo 2020 .......................................  39€

Taurasi :
Villa Diamante,

Pater Nobilis 2007 .......................................  80€

Alto Adige :
Peter Dipoli,

Iugum 2012 .......................................  86€
IGP Toscana :

San Vito,
Madiere 2009 .......................................  72€

2006 .......................................  76€
2005 .......................................  80€

DOC Aglianico del Vulture :
Gricos,

Grifalco 2017 .......................................  39€
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Les Rosés

75Cl
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Lubéron :
Fonvert,

Apolline 2022 .......................................  €

IGP Méditerranée
Domaine Richeaume

2022 .......................................  35€

Lirac :
Romain Le Bars,

Rosé 2019 .......................................  53€

Vin de pays du Val-de-Loire :
Clos de l'élu,

Les baisers d'Alexandrie2016 .......................................  55€

Vin de France :
Apatia,

Uda 2019 .......................................  25€
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Les Magnums

150Cl
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Les Blancs

Champagne :
Palmer,

Jéroboam 300cl ....................................... 300€

Charles Hiedsick,
Réserve, Brut ....................................... 160€

Françoise Bedel,
L’Ame de la Terre 2010 ....................................... 352€

Loire :
Le rocher des violettes,

Le grand clos 2021 ....................................... 105€

Irouleguy :
Cave d'Irouleguy,

Xuri 2016 .......................................  79€
Brana,

Domaine 2018 .......................................  80€

Vin de France :
Domaine de l'écu,

Carpe Diem 2012 ....................................... 150€

Les Moelleux :

Jurançon :
Charles Hours,

Uroulat 2008 ....................................... 150€

Les Rosés

Côtes de Provence :
Grand Boise,

Sainte Victoire 2017 .......................................  69€
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Les Rouges

Irouleguy :

Brana,
Domaine 2009 .......................................  95 €

2011 .......................................  91 €

Côtes du Rhône :

Mathieu Barret,
Petit ours 2021 .......................................  65€

IGP de l'Herault :

Pierre Vaïsse,
Aphyllante 2014 ....................................... 112€
Galibaou du Russe 2014 ....................................... 112€

IGP des Alpilles :

Domaine de Trevallon,
2015 ....................................... 305€
2017 ....................................... 270€
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Les Alcools fins

34



Eguiazki,
Menta 6cl   5€
Manzanna 6cl   5€
Patxaran 6cl   5€

Cabanel,
Crème de Citron 6cl   5€
Crème de Menthe 6cl   5€

Eau de Vie Brana,
Poire William 4cl 10 €
Framboise 4cl 10 €
Clémentine Corse 4cl 12 €
Cédrat Corse 4cl 12 €

Louis Roque,
Vieille prune 4cl 10€
Vielle prune cuvée Impériale 4cl 18€

Rhum Plantation,
Original Dark 4cl   6€
Multi-Islands X.O 4cl   9€

Rhum Jamaicain,
Hampden 4cl 10€

Rhum JM Martinique,
2012 4cl 18€

Rhum Arcane Île Maurice,
Extraroma 4cl 14€

Laballe,
Armagnac Réserve 4cl 12€
Armagnac 1990 4cl 26€
Armagnac 1987 4cl 26€
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Cognac R.Ragnaud,
Réserve 4cl   9€

1998 4cl 12€

Vodka Haze,
Biarritz 4cl   7€

Whisky,
Bastille 4cl 11€
Couvreur

-Unique 4cl   8€
-Intravaganza 4cl 12€
-Overaged 4cl 15€
-Candid 4cl 20€
-Special Vatting 4cl 25€
-Spirale 4cl 55€

Abbaye des Pères Chartreux   
Verte 6cl 20€
MOF 6cl 25€
9ème Centenaire 6cl 28€
VEP Verte 6cl 35€

Boissons chaudes     :
Café espresso     4€
Cappuccino     5€
Thés et infusions     5€
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Kir vin blanc 14,5cl 12€
Verre de vin classique 12,5cl 10€
Verre de vin premium 12,5cl 12€
Coupe de Champagne 12,5cl  20€

Les Bières :
Etxeko Bob's beer,

Blonde 33cl   6€
Blanche 33cl   6€
IPA 33cl   6€

Les Gins Tonic :

Citadelle,
Citron, Genièvre 14€

Hendricks,
 Concombre 14€

Monkey 47,
Gingerbeer, Orange 16€

Decroix,
 Baie de Séchuan 18€

Lachanenche,
 Thym 18€

Les Jus de fruits Alain Millat :
Fraise 20 cl   7€
Framboise 20 cl   7€
Pêche Blanche 20 cl   7€
Abricot Bergeron 20 cl   7€
Poire Williams 20 cl   7€
Pamplemousse Rose 20 cl   7€
Raisin Sauvignon 33 cl   9€
Mandarine 33 cl 11€

Les Eaux : 75cl
L’eau microfiltrée en partenariat avec Castalie est comprise dans votre 
expérience chez nous

Chateldon   7€
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Nos menus peuvent être servis accompagnés
 d’un accord mets et vins :

Découverte (3 verres) ....................................... 30€

Dégustation (4 verres) ...................................... 40€

Expérience (5 verres) ....................................... 50€
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