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UNE PASSION, UN SAVOIR-FAIRE



SOCCa

" ﬂ:—“ 200 a 5000 personnes

a volonteé

Pendant 2 heures pour l'integralité
de vos convives

20 a 60 personnes 450,00 €
60 a 100 personnes 7,50 € / pers.
110 a 200 personnes 7,00 € / pers.

a funice

A partir de 3,50€
pour 300 personnes

Hors frais de service et déplacement



Buffets

Hors frais de livraison, kit vaisselle et service
Commande 25 pers minimum

Buffeb

2 Minis Pans Bagnats
2 Pissaladieres

15,00 €
/ pers.

2 Pizzas

2 Farcis Nigois

1 Beignet de Courgette

1 Beignet d'Aubergine

1 Brochette Tomate Mozzarella

1 Tourte aux Blettes sucrée ou
1 Tarte au Fruits de Saison

Pensez a la

3,00 €
/ pers.

Avec Anchoiade et Aioli



min. 25 pers.
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2 Pitas Viande
1 Beignet de Crevette

1 Verrine de Tzatziki

1 Toast Danois Oeuf Bacon
1 Salade Russe

2 Farcis Poivron a la Bulgare
2 Boulettes Kefta

1 Brochette Yakitori
1 Salade de Fruits

1 Quiche Lorraine

2 Roulés Alsaciens

1 Navette Saumon

2 Flammekueches

1 Verrine aux Fruits de Mer

1 Salade Nordique

1 Blinis Saumon Fromage Frais

2 Gougeres au Fromage

1 Tarte aux Pommes
Normande
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"Buwffébs

Buffeb
Ouesb

1 Salade Grecque 1 Mini Burger
2 Pizzas 1 Mini Fajitas
1 Tortilla 1 Verrine Coleslaw

1 Panini Coppa Pesto
1 Beignet Poivron

1 Verrine Taboulet

1 Samoussa Légume
1 Verrine Houmous

1 Verrine Salade Texane
1 Verrine Guacamole

1 Muffin salé au Mais

1 Quiche aux 3 Fromages
1 Brochette Texane

1 Falafel 1 Mini Hot Dog
1 Brick Orientale 1 Pop-Corns salé
1 Panna Cotta ou 1 Tiramisu 1 Brownie W

1 Cheesecake
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Buffet a composer soi-méme s

Pizza
Pissaladiere
Pichade
Beignet de Courgette
Beignet d'Aubergine

Quiche Nigoise
Quiche Lorraine

ﬁ Farcis Nigois

Courgette / Tomate / Oignon /
Champignon / Poivron /

A Aubergine
Mini Croque Monsieur
Samoussa Légumes
Falafel

Tourte de Blette
Salée ou Sucrée

Brownie
Tarte aux Fruits de Saison

Plateau de Charcuterie

Beignets de Poivron
Roulé Alsacien

Flammekueche
Gougeére au Fromage
Muffin au Mai's
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- min. 10 piéces/pers. - min. 25 pers.

POUI’ nos amis les Vegans nous avons un menu speCIaI pour vous.

Salade Nigoise
Salade César
Salade ltalienne
Salade Grecque
Salade Texane
Verrine Crevettes
Verrine Ratatouille
Verrine Gaspacho
Beignet de Crevettes
Salade de Fruits frais
Panna Cotta

Mini Burger
Mini Hot Dog
Mini Bagel Saumon

Mini Wrap Poulet
Brochette Texane
Brochette Yakitori
Brochette Tomate/Mozza
Brochette Melon/Jambon
Mini Pan Bagnat

Navette
Saumon /Jambon / Rosette

Barba Juan

Piadinas Jambon
Paninis Coppa Pesto
Pita Viande

Tortilla

Fromage

Jambon cuit / Rosette / Coppa / Paté de campagne
Pain, beurre et condiments compris




a la carbe

Commande 40 pers minimum

Daube nicoise
o Polenta

Paélla

Cuisinée devant vos invités

Poulet / Chorizo Poivrons / Gambas /
Calamars / Moules / Petits pois / Citrons
Riz

La touche du chef!



a la carbe

Commande 40 pers minimum

Capoon nicois
& Riz provencale

Barbecue 16,00 €

Cuisson sur place au feu de bois /pers.

Merguez / Saucisse / Cuisse de Poulet
marinée

Accompagnements : Pommes de terres /
Fromage blanc / Ail / Ciboulette

Sauces cocktail, ketchup, mayonnaise et
moutarde fournis
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Fromage

300,00 €
de fromages

Présentée et servie devant le convive

Brie / St Nectaire / Roquefort /
Ossau Iraty / Neufchatel / Chabi-
chou

posé sur Gable / pers

Brie / Comté / Cheévre cendré /
St Marcelin




Desserts

PlaGeau 60,00 €

50 pieces

Tartelettes fruits de saison
Carrés opéra

Eclairs au chocolat et au café
Tartelettes citron meringués
Baba au rhum

Tartelettes fruits rouges
Tartelettes au chocolat

FonbGaine de 350,00 €

Liste non exhaustive
Peut étre modifiée suivant la saison

Oranges, Pommes, Ananas, Péches,
Nectarines, Abricots, Kiwis, Bananes,
Fraises

Bonbons

Wedding




Desserts

PlaGeau PlaGeau
15 piéces 36 piéces
Tropéziennes “cocktails”

Macarons café, chocolat, citron, framboise, vanille et pistache

Piece
Entremets pour 10 personnes, a la part
Fraisier ou Framboisier ou Royal chocolat

Piéce montée en choux et nougatine
4 choux par personne
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Buffeb Boisson 2,50 €
/pers

Coca, Coca Zero, Ice tea, Limonade,
Eau plate/gazeuse |
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Buffeb Boisson 4,50 € -
/pers.
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Softs
Vin 3 couleurs
ou Biére pression

Buffeb Boisson 8,00 €
/pers.

Softs
Ricard, Martini, Vin 3 couleurs,
Biere pression

Champagne sur demande

Buffebs

Boissons

Tarifs pour 2 heures

Buffet Boisson




Lunch Bag 10,00 €
Min. 20 personnes /pers.

1 sandwich au choix :

Pan Bagnat

Jambon emmental

Tomates, mozzarella, sauce pesto
Poulet, tomate, salade, sauce mayo

1 Fromage en portion
1 Fruit a croquer

1 Patisserie

1 Eau plate 50cl

Conditionné en sac kraft, couverts en
bois & serviette biodégradable

Boisson en option



Logistique

2,50 €
pour buffet [ pers

Service jetable : assiettes, couverts,
serviettes, cuilleres de service

Sel / Poivre
5,00 €
pour buffeb / pers.

Assiettes porcelaine, Couverts Inox
Serviettes, Cuilleres de service
Sel / Poivre

30,00 €
/ heure

a disposition

Locabtion

Nous vous proposons des solutions de location
de salle clé en main, sur Nice et sa région.

Locabion
Manges debout / Tables / Chaises...

6D

Profitez de notre food truck sucré. Nous
pouvons vous préparer chez vous, pour vos
convives, Churros, Crépes, Barbapapa, Gaufres,
Granitas.

Quand la gourmandise




www.labellasocca.com

Nous conbtacter

contact@labellasocca.com

06 59 89 56 66




