
PÂTES AU BLÉ TENDRE BIO T65 70% 

ET FARINE DE LENTILLES VERTES BIO 30% 
 

 
 

FARINE T65, 
FARINE DE 
LENTILLE 

 MOUTURE 
ARTISANALE 

 
 

25B Grande Rue 
89190 Foissy sur Vanne 

FRANCE 

www.terresdupaysdothe.fr 
terresdupaysdothe 

Deux formes pour tous les goûts ! 

Du blé tendre, des lentilles, récoltés sur nos terres, et 
de notre farine moulue de façon artisanale avec soin, 
nous produisons 2 gammes de pâtes alimentaires au 
blé tendre toutes baptisées en pays d’Othe : 
Coquill’othe et Tortill’othe ! Avec un mélange de farine 
aux légumineuses : Lentille  

5 minutes de cuisson suffisent avec une tenue parfaite 
en liaison froide (à l’eau froide) et/ou chaude (avec 
corps gras) ! 

 
 

 
                 Tortilll’Othe ® Coquill’Othe ® 

TRAÇABILITÉ  

GARANTIE 

 
DISPONIBLE EN  
SACS COUSUS 

DE 5KG 
 

CAPACITÉ À SERVIR    
LES COLLECTIVITÉS 

LOCALES  
 
 

CAPACITÉ À SERVIR    
LES PROFESSIONNELS 

 
TARIFS  

SUR DEMANDE 
 

LIVRAISON SUR 
PALETTE 

 

 

                                                           
 

 

 
 

 

 
 

http://www.terresdupaysdothe.fr/

