—  SOIREE DANSANTE ET COTILLONS  —

= AMBIANCE MUSICALE D] AVEC LUCAPROD
DANS NOTRE NOUVELLE SALLE DE RECEPTION



Punch Planteur (Rbum blanc, jus orange, jus exotique, grenadine)
ou

Soupe Champenoise (Cointrean, jus d orange, Champagne)

Feuilletés au colombo, Saumon gravlax,
Creme brulée au foie gras et figues, Tacos de thon rouge,
Ananas sésame, Acvas de morue sauce créole
Toast de foie gras marbré a la truffe,
Mini pain brioché a la Langouste mayonnaise passion,
Verrine de thon a la tahitienne, Assortiment de samossas,
Bouchee de foie gras compote ananas crumble cacao,
Tataki de beeuf poire rotie jus corsé au vin
Tartare avocat coenr de palmier émulsion coco,
Achards de légumes, Bouchée de Boudin blanc a la truffe,
Mini brochettes de Scampis marinés
Bouguet de grosses crevettes, mayonnaise au citron

Gambas a [’Armoricaine et son riz basmati sa fmne’
Civet de Chevreuil fagon Grand Veneur et sa polenta crémeuse truffée

Sélection de fromage servi avec salade
Verrine de Mousse au chocolat a la feve de tonca, Choux chocolat praline,
Verrine detarte citrons meringues, Tartelette aux fruits exotiques, Petit mont
blanc au marron, Tarte a la noix de coco, Royal an chocolat croustillant,
Salade de fruits fraiches, Pana cota exotique

Domaine du Pey Neuf (rouge, blanc et ros¢), Champagne,
Café Nespresso ou Infusion



