
Menu de Noël
Réveillon 24 au soir & déjeuner 25 à midi

RÉSERVATIONS AU 06 59 10 22 09



Entrées au choix

La suite au choix

Foie gras de canard Maison truffé, chutney d’échalotes
confites et ses toasts

ou

Trilogie de saumon, crème citronéee et fines herbes
(fumé, mariné et en gravelax)

Pavlova aux fruits rouges, meringue croustillante et crème légère 

ou

Bûche pâtissière de Noël au Chocolat

Menu de Noël

Trio de bouchées festives gourmandes

Mille-feuille de boeuf Rossini, jus réduit au Porto
légumes de saison sublimés

ou

Filet de Saint-Pierre rôti, sauce au champagne, harmonie de légumes du
moment et riz basmati au safran

Desserts au choix

Menu enfant de moins de 12 ans
Steak haché charolais ou Nuggets de poulet, Frîtes maison

Bûche de Noël au chocolat

89€ / personne


