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ON RÉCOLTE CE QUE L’ON AIME

N O T R E  E N G A G E M E N T
Nous prenons soin de nos producteurs 
comme ils prennent soin de leurs produits. 
Mima n’existerait pas sans leur savoir-faire, 
leur goût du travail bien fait et leur passion. 
Ce sont des artisans qui mettent leur art 
au service des autres.

Comme toutes les histoires d’amour, celle de Mima a commencé par une rencontre. 
La rencontre de producteurs partageant les mêmes convictions environnementales 
et la même passion pour leur métier. 

N O T R E  D I F F E R E N C E
Nos ingrédients sont vraiment 100% 
français et issus de l’agriculture biologique. 
Tous nos produits sont cuisinés en France.

N O S  O R I G I N E S
L’histoire de Mima prend racine dans 
une terre riche et de caractère. 
Nos récoltes proviennent de France, 
principalement du grand Sud Ouest. 
Du champ à l’assiette, nous souhaitons 
privilégier les circuits-courts.
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CRÉÉE PAR DES FEMMES

Mima a été pensée, imaginée et créée par des femmes. 
Mais également dessinée et designée par des artistes femmes.
Elles ont une place privilégiée dans l’univers de la marque,
elles la définissent et l’embellissent.



COLLABORATION AVEC VALENTINE REINHARDT

L’histoire de Mima prend racine au cœur de la nature. C’est pour mieux
le retranscrire que nous avons travaillé avec une artiste et illustratrice originaire du Pays 
Basque, Valentine Reinhardt, sur tous nos packagings.
Sa démarche créative repose sur la création et l’assemblage d’éléments végétaux 
peints à l’acrylique.
C’est donc à partir de l’univers coloré de Valentine que nous avons créé six illustrations 
adaptées aux différentes gammes. Nos étiquettes attirent le regard et invitent à la 
gourmandise tout en reflétant le monde de Mima. 



CULTIVÉS 
ET CUISINÉS ICI
N O T R E  P R I O R I T É  : 
L A  T R A Ç A B I L I T É  E T  L A  Q U A L I T É 
D E  N O S  P R O D U I T S

Aveyron

Charente

Charente-Maritime

Corrèze

Creuse

Dordogne

Haute-Garonne

Gers

Gironde

Landes

Lot

Lot-et-Garonne

Pyrénées-Atlantiques

Hautes-Pyrénées

Deux-Sèvres

Tarn

Tarn-et-Garonne

Vienne

Haute-Vienne

Lorraine

Île de Ré



Petit épeautre
420 g

Pois chiches
420 g

Maïs doux
420 g

Petits pois-carottes
420 g

Lentilles au naturel
420 g

Haricots verts extra fins
420 g

Gironde, 

Landes,  

Lot-et-Garonne,

Dordogne, 

Gers,

Pyrénées Atlantiques, 

Charente, 

Charente maritime, 

Deux sevres, 

Vienne, 

Tarn-et-garonne.

DES LÉGUMES NATURELS ET SAINS 

QUI RÉPONDENT À UNE DEMANDE UNIVERSELLE.

LÉGUMES 
AU NATUREL



Pois chiches
660 g

Petits pois-carottes
660 g

Lentilles au naturel
660 g

Petit épeautre
660 g

Haricots verts extra fins
660 g

Gironde, 

Landes,  

Lot-et-Garonne,

Dordogne, 

Gers,

Pyrénées Atlantiques, 

Charente, 

Charente maritime, 

Deux Sevres, 

Venne, 

Tarn-et-Garonne.

DES LÉGUMES NATURELS ET SAINS 

QUI RÉPONDENT À UNE DEMANDE UNIVERSELLE.

LÉGUMES 
AU NATUREL



Sauce basquaise
310 g

Gazpacho 
450 ml

Piperade
660 g

NATUREL ET SAIN : SANS CONSERVATEUR, 

SANS ADDITIF, SANS OGM NI COLORANT. 

LÉGUMES
CUISINÉS 

Gers,

Lot-et-Garonne,

Hautes-Pyrénées,

Landes.

Coulis tomates
190 g

Coulis tomates
au piment d’Espelette

190 g



Landes.

NOS HUILES SONT CONDITIONNÉES EN BIB 

ET ISSUES D’UNE SEULE PRESSION À FROID 

POUR CONSERVER TOUTES LEURS PROPRIÉTÉS 

ET FACILITER LEUR UTILISATION AU QUOTIDIEN.

HUILES

Huile de colza
1,5 l

Huile de tournesol
1,5 l

DISPONIBLES EN SOLUTION VRAC
20 l



 
Piment d’Espelette AOP 

50 g

Pays Basque.

L’INCONTOURNABLE PIMENT D’ESPELETTE 

DU PAYS BASQUE, IDÉAL POUR RELEVER 

TOUTES LES PRÉPARATIONS CULINAIRES.

CONDIMENTS



NOS SELS MARINS ET FLEURS DE SEL SONT RÉCOLTÉS 

DE MANIÈRE TRADITIONNELLE SUR L’ÎLE DE RÉ.

NOUS AVONS IMAGINÉ DES RECETTES AVEC DES ÉPICES 100% 

FRANÇAISES ET BIO POUR ACCOMPAGNER VOS GRILLADES, 

SALADES ET POISSON !

SELS 

Ile de ré

Sel marin 
mélange Grillade

200 g

Sel marin 
mélange Poisson

200 g

Fleur de sel 
mélange Salade

200 g

DISPONIBLES EN SOLUTION VRAC
5kg, 10kg, 25kg



NOS SELS MARINS ET FLEURS DE SEL SONT RÉCOLTÉS 

DE MANIÈRE TRADITIONNELLE SUR L’ÎLE DE RÉ.

NOUS AVONS IMAGINÉ DES RECETTES AVEC DES ÉPICES 100% 

FRANÇAISES ET BIO POUR ACCOMPAGNER VOS GRILLADES, 

SALADES ET POISSON !

SELS 

Sel marin 
mélange Grillade

200 g

Sel marin 
mélange Poisson

200 g

Fleur de sel 
mélange Salade

200 g

Ile de ré

DISPONIBLES EN SOLUTION VRAC
5kg, 10kg, 25kg



Velouté potimarron chataîgne
500 ml / 750 ml

Soupe tomates et thym
500 ml / 750 ml

Soupe légumes verts
500 ml / 750 ml

Soupe courgettes roquefort
500 ml / 750 ml

Gironde, 

Landes,  

Lot-et-Garonne,

Dordogne, 

Gers,

Pyrénées Atlantiques, 

Charente, 

Charente maritime, 

Deux sevres, 

Vienne, 

Tarn-et-garonne.

DES RECETTES SAINES ET SAVOUREUSES, 

ÉLABORÉES AVEC DE BONS LÉGUMES ET 

INGRÉDIENTS 100% FRANÇAIS.

DISPONIBLES EN DEUX FORMATS.

SOUPES



Velouté carottes des Landes
500 ml / 750 ml

Velouté topinambours Comté
500 ml / 750 ml

Soupe épinards chèvre 
500 ml / 750 ml

Velouté 5 légumes
500 ml / 750 ml

Gironde, 

Landes,  

Lot-et-Garonne,

Dordogne, 

Gers,

Pyrénées Atlantiques, 

Charente, 

Charente maritime, 

Deux sevres, 

Vienne, 

Tarn-et-garonne.

DES RECETTES SAINES ET SAVOUREUSES, 

ÉLABORÉES AVEC DE BONS LÉGUMES ET 

INGRÉDIENTS 100% FRANÇAIS.

SOUPES



Terrine de poulet au vin blanc
130 g

Terrine au piment d’Espelette
130 g

Terrine à la tomme de brebis & au thym
130 g

Terrine au fromage de chèvre & au thym
130 g

Terrine au roquefort
130 g

Gers,

Charente,

Charente-Maritime,

Corrèze,

Creuse,

Dordogne,

Gironde,

Landes,  

Lot-et-Garonne,

Pyrénées-Atlantiques,

Vienne,

Haute-Vienne, 

Deux-Sèvres,  

Aveyron.

DES TERRINES ORIGINALES ET SAVOUREUSES. 

VIANDES ET INGRÉDIENTS DU SUD OUEST, 

SELECTIONNÉS POUR LEUR GRANDE QUALITÉ.

TERRINES 



Confiture EXTRA abricots
250 g

Confiture EXTRA châtaignes
250 g

Confiture EXTRA mirabelle
250 g

UNE GAMME PRÉPARÉE ARTISANALEMENT

AVEC DES FRUITS CUEILLIS À MATURITÉ

POUR UN GOÛT INTENSE ET UNE TEXTURE UNIQUE.

CONFITURES 
 

Pyrénées Orientales,

Limousin,

Lorraine.



PRÉPARATIONS SANS SUCRE AJOUTÉ, 

PARFAITES POUR AROMATISER PÂTISSERIES, 

YAOURTS ET TARTINES.

100%
FRUITS 

Limousin,

Dordogne,

Lorraine.

100% fruits Mirabelles
220 g

100% fruits Fraises
220 g

100% fruits Pommes 
220 g

100% fruits Pruneaux
220 g



NOUS CONTACTER

Laura Péré

commercial@mimabio.com

Port. 07 85 50 57 08

Tél. 05 59 52 98 00

www.mima-bio.com


