
Robe : Rose soutenu, aux reflets pourpres. Nez : Notes de framboises, griottes ainsi que de litchi et de pêche de vigne. Bouche : Vin

raffiné, notes de framboises et de griottes..

Truchefaud Gilles & Guillaume

L'inattendue

Sans indication géo. ‐ Rosé  

Région : Rhône

Appellation : Sans indication géo.

Cuvée : L'inattendue

Couleur : Rosé

Cépages : Muscat à petits grains rouges ﴾100%﴿

Alcool : 8,5 %

Contenance : 75 cl

Allergènes : Aucun allergène identifié

ELABORATION
Culture raisonnée.
Vendanges manuelles.

Fermentation en cuve inox thermo‐régulée, Vinification selon méthode ancestrale.
Elevage en cuve inox thermo‐régulée, Elevage selon méthode ancestrale.
Sols argilo-calcaires.

DÉGUSTATION
OEIL : Couleur pivoine, éclatante, reflets argentés.
NEZ : Féminin, frais, subtils arômes de pivoine, légers arômes de rose, généreux arômes de framboise, subtils
arômes de litchi, légers arômes de pêche, arômes de cire d'abeille.
BOUCHE : Elégante, aérienne, moelleuse, rond, légèrement minérale, corps puissant, bonne intensité.
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