A Nepitq,

la créativité sans limite du chef.

-«

deux pas du tribunal, I'enseigne céleébre la marjolaine
sauvage, une herbe aromatique du maquis que le chef
expérimenté et propriétaire, Simon avec sa femme
Roberta en salle, aime méler au poisson cru, aux blettes et
aux desserts. A partir de son marché du matin, il construit
un menu, chaque jour différent, de trois entrées, deux plats
(dont un poisson et une viande) et trois desserts. Avec une
prétérence pour les produits de la mer, la seiche, le poulpe
fumé. Il aime surprendre le palais de la clientéle, le soir, avec
sa cuisine décalée et inventive.
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