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Lambrusco di Modena Amabile Biologico DOC “RIGHI”

Cépage(s): Lambrusco Salamino, Lambrusco Grasparossa, Lambrusco Marani et Lambrusco Maestri
Mousse vive et persistante, couleur rouge rubis vif; bouquet légérement fruité, vineux; en bouche, il est
aimable, harmonieux, vif, trés agréable, avec un parfum frais de raisins

Btl 75 cl:25.00 €

Chianti DOCG Vino Biologico #BIO

Cépage(s): 100% Sangiovese

Robe rubis brillante, parfum vineux et parfumé, avec des notes

de framboise, de fraise des bois, de violette et raisins mrs ; go(t sec, souple mais vif, agréablement fruité,
avec une base de griottes et d'amande.

Btl 75 cl : 30.00 €

Montepulciano d’Abruzzo DOP BIO “Cantina Tollo”

Cépage(s): 100% Montepulciano dAbruzzo issu de l'agriculture biologique

Couleur rubis intense. Au nez, on ressent des parfums de petits fruits rouges, violette et réglisse.
En bouche il est plein, avec une bonne structure et des tannins souples et bien intégré.

Verre 15 cl : 6.00 €
50cl:15.00 €
Btl 75 cl : 25.00 €

Primitivo Salento IGT Vino Biologico #BIO

Cépage(s): 100% Primitivo

Robe rouge pourpre intense ; bouquet ample de fruits rouges mrs et de confiture de cerises et de griottes ;
notes de poivre et de vanille, avec des notes de maquis méditerranéen ; saveur douce et concentrée avec une
finale qui rappelle les petits fruits et la confiture de réglisse.

Btl 75 cl:30.00 €

Nero d’Avola Sicilia DOC Vino Biologico #BIO

Cépage(s): 100% Nero dAvola

couleur rubis profond avec une teinte violette. Au nez, des notes fraiches de cerises, de mires, de framboises
et de myrtilles. Corsé, persistant et harmonieux.

Btl 75 cl : 30.00 €
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Prosecco DOC Extra Dry Vino Biologico #BIO

Cépage(s): 100% Gléra

Robe jaune paille claire et brillante avec une mousse fine et persistante. Parfums floraux et aromatiques
typiques du cepage, frais avec une finale longue et aromatique.

Verre 15 cl : 6.50 €
Btl 75 cl : 30.00 €

Trebbiano d’Abruzzo DOP Bio “Cantina Tollo”

Cépage(s): 100% Trebbiano dAbruzzo issu de lagriculture biologique

Couleur jaune paille. N'étant pas filtré, il peut étre légérement trouble. Au nez, il est fruité avec des notes
florales et minérales. La saveur est délicate, sapide avec un arriére go(t d'amande.

Verre 15 cl : 6.00 €
50cl:15.00 €
Btl 75 cl : 25.00 €

Chardonnay Terre Siciliane IGT Vino Biologico #BIO

Cépage(s): 100% Chardonnay

Couleur jaune doré avec des ardmes de fruits exotiques, péche, melon, auxquels s'ajoutent des ardbmes
floraux complexes avec une touche de fleur d'oranger. Un vin rond, corsé, harmonieux, soutenu par la

/////

Btl 75 ¢l : 30.00 €
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Bardolino Chiaretto DOC Vino Biologico #BIO

Cépage(s): 65% Corvina, 25% Rondinella et 10% Molinara

Robe rose pale ; ardme distinct, avec des notes de baies sauvages et de violette fraiche ; saveur seche, tres
savoureuse, délicatement fruitée, sur un fond de cerise.

Verre 15 cl : 6.00 €
50cl:15.00 €
Btl 75 cl : 25.00 €

Terre Siciliane IGT “Rosé Dell Estate” BIO (en saison)

Cépage(s): Nero d’Avola - Shiraz

Couleur rose brillant, il dégage une senteur de fleurs, il est fruité et sec avec un fond de fruit des bois assez long
en bouche.

Verre 15 cl : 6.00 €
50cl:15.00 €
Btl 75 cl : 25.00 €

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé ... a consommer avec modération - Prix nets ttc

Rigtorante Siciliano

MANGIARE E BERE ITALIANO

APERITIVI / Apéritifs

BIRRA / Biéres

Spritz 15c/  9.00€ |
-, Crodino 10c/  4.00€ : 33cl 5.00 €
‘ | San Bitter 10cl  4.00€
/ Campari Soda 10cl 8.00 €
Y Coupe de Prosecco 15cl 6.50 €
7 Martini 10c  6.00€

BEVANDE / Boissons

Coca Cola / Coca Zero

Limonade Sicilienne
Aranca Rossa Sicilienne
Lipton Ice Tea Péche

Jus de fruits

Cannolo Siciliano
Glace 3 boules
Tiramisu

Panna cotta (nature/chocolat/caramel/fruits rouges)

Sorbetto al limone

Affogato al cafe (glace vanille et espresso)

Pizza Nutella

ACQUA MINERALE /

Eaux Minérales

33cl 4.00 € 50cl
27.5¢l 4.00 € Plate ou gazeuse
27,5¢cl 4.00 €

25cl 4.00 €

20 cl 4.00 €

3.50€
1L 6.00 €

BEVANDE CALDE /

Boissons Chaudes

Espresso 2.00 €
Noisette 2.50€
Cappuccino 4.00 €
Thé 3.50€

DOLCE / Desserts / SWEET

6.00 €
7.00 €
7.00 €
7.00 €
6.00 €
8.00 €
10.00 €

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé ... a consommer avec modération - Prix nets ttc



ANTIPASTI / Entrées / STARTERS

Bruschetta Classica - 13.00 €
Pain grillé, tomates, ail, origan avec salade et parmesan
Toasted bread, tomatoes, garlic, oregano with salad and parmesan

Bruschetta Bufala - 15.00 €
Pain grillé, tomates, ail, bufala et salade.
Toasted bread, tomatoes, garlic, mozzarella bufala and salad.

Parmigiana - 16.00 €
Gratin d’aubergines, sauce tomate, parmesan, oeuf et basilic
Eggplant gratin, tomato sauce, parmesan, egg and basil

Assiette de charcuterie et fromages - 22.00 € (pour 2)
Sélection de charcuteries et fromages italiens
Selection of Italian charcuterie and cheeses

INSALATA / Salade / GREEN SALAD

Burratina Pugliese - 16.00 €
Burrata, salade verte, légumes grillés, grana padano et tomates
Burrata, green salad, grilled vegetables, grana padano and tomatoes

Salade du chef - 16,00 €
Salade verte, Bufala, Thon, Chorizo, Olives
Green salade, bufala, tuna, chorizo and olives

Salade Végétarienne - 16,00 €
Bufala, salade verte, légumes grillés, grana padano et tomates
Bufala, green salad, grilled vegetables, grana padano and tomatoes

Salade Capo Molini - 15,00 €
Salade verte, légumes grillés, tomates séchées, thon, ricotta salée
Green salad, grilled vegetables, sun-dried tomatoes, tuna, salted ricotta

Salade fumée -17,00 €
Salade verte, légumes grillés, artichauts, saumon fumée, tomates cerises
Green salad, grilled vegetables, artichokes, smoked salmon, cherry tomatoes

PASTA / Pates

Involtini di Melanzane alla norma - 16.00 €
Aubergines, pate fraiche sicilienne, sauce tomate, basilic, ricotta salée
Eggplants, Sicilian fresh pasta, tomato sauce, basil, salted ricotta

Gnocchi del carretto - 18.50 €
Gnocchi de pomme de terre, creme de pistache et burrata.
Gnocchi, pistachio cream and burrata.

Spaghetti alle Vongole - 21.00 €
Spaghetti, ail, piment, persil, vin blanc et palourdes.
Spaghetti, garlic, chili, parsley, white wine and claims.

Ravioli al tartufo - 20.00 €
Ravioles aux cépes avec creme de truffe et grana
Ravioli with porcini mushrooms with truffle cream and grana

CARNE / Viandes / MEAT

Tartare alla Siciliana - 21.00 €

Tartare de beoeuf charolais avec capres, olives, tomates séchées, parmesan et jaune d’oeuf servis avec salade verte et légumes.
Beef tartar charolais with capres, dried tomatoes, olives, parmesan, egg with green salad and vegetables.

Polpette della Nonna - 21.00 €
Boulettes de viande de boeuf charolais sauce tomate et pomme de terre
Meatballs charolais with tomato sauce and potatoes

Chaque vendredi, suggestion de poisson, merci de consulter notre ardoise.

Un supplément de 5€ sera appliqué

Si une pizza est servie pour 2
personnes en tant que plat principal

A supplement of 5€ will be applied
if pizza is served for 2 persons as a
main course

Notre pate a pizza est faite maison avec des farines naturelles, maturation de 48H.

Marinara - 9.00 €
Tomate, Ail, Origan

Margherita - 10.00 €

Tomate, Mozzarella, Basilic

Reine - 13.00 €

Tomate, Mozzarella, Jambon Blanc, Champignons, Olives

Siciliana - 13.00 €

Tomate, Mozzarella, Anchois, Capres, Olives

Chorizo - 13.00 € )
Tomate, Mozzarella, Salami Epicé, Oignons

Calzone - 13.00 €
Tomate, Mozzarella, Jambon Blanc, Champignons, Olives

Norma - 14.00 €
Tomate, Mozzarella, Aubergines, Ricotta Salée

Thon et oignons - 14.00 €

Tomate, Mozzarella, Thon, Oignons

Pizza Roberto - 14.00 €
Tomate, Ail, Origan, Spianata (viande de porc), Parmesan

4 saisons - 15.00 €

Tomate, Mozzarella, Jambon blanc, Champignons, Olives, Artichauts

4 fromages - 15.00 €

Mozzarella, Gorgonzola, Emmental, Grana Padano

Carciofina - 15.00 €
Mozzarella, Artichaut, Jambon, Olive

Végétarienne - 15.00 €
Tomate, Mozzarella, Aubergines, Champignons, Olives, Artichauts, Courgettes

Pizza Etna - 15.00 €
Tomate, Mozzarella, Spianata (viande de porc), Artichauts, Oignons

Bufala - 15.00 €
Tomate, Mozzarella de Bufala, Basilic

Jambon Cru - 15.00 €

Tomate, Mozzarella, Jambon Cru, Roquette, Parmesan

Deliziosa - 16.00 €

Créme de Pistache, Mozzarella, Crevettes

Saumon - 16.00 €

Tomate, Mozzarella, Saumon Fumé

Cannibale - 16.00 €

Tomate, Mozzarella, Viande Hachée, Spianata (viande de porc), CEuf

Pizza Noce - 16.00 €
Mozzarella, Gorgonzola, Noix grillées, Miel

Pizza Carretto - 16.00 €
Creme de Truffe, Champignons, Grana Padano, Mozzarella, Noix Grillées

Pizza Taormina - 17.00 €
Mozzarella, Tomate, Saumon Fumé, Courgettes, Burrata



