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Le magasin sera quvert

Raphaél ODEMARD
Et son équipe,

vous souhaitent
de joyeuses fétes

de fin d’Année!!!

L

le 24 et le 31 décembre
de 7h30 a 19h

Carte traiteur pour les fétes de fin d'année

2023-2024
RAPHAEL ODEMARD

Boucherie charcuterie traiteur

136 place Locmaria

38112 Autrans Méaudre en Vercors
Tel : 04-76-95-21-50

e-mail : raphael.odemard@orange.fr
Site : www.traiteurodemard.fr
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Boucherie Charcuterie Traiteur




gnu n°1 - 21,50€ TTCF \/ ?i*

“% Sur commande (48 heures).

Tourte truite et amandes
Terrine de sanglier au foie gras
Cuisse de canette aux cepes

Tatin de légumes

Buche au choix
(Royale caramel ou Mangue coco)

Menu N°2 - 24,50€ TTC

Sur commande (48 heures).

Paté en crotite de brochet aux écrevisses
Pavé de saumon a I’oseille

Sauté de marcassin aux trompettes
de la mort

Gratin dauphinois a la creme

Blche au choix
(Royale caramel ou Mangue cocg)
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Sur commande (48 heures)

Bouchée a la reine

Filet de St Pierre sauce beurre bl

Poulet aux langoustines
Gratin de ravioles

Blche au choix
(Royale caramel ou Mangue coco)

Menu N°4 - 25,00€ TTC

Sur commande (48 heures).

Feuillete de volaille aux cepes
sauce foie gras

Cocotte de saumon gambas et agrumes
Magret de canard sauce poivre vert
Cardons a la moelle

Buche au choix
(Royale caramel ou Mangue
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Sur commande (48 heures). 7

Paté en crotite pyramide des
saveurs (foie gras)

Coquille St Jacques
Ballotine de volaille farcie aux morilles

Gratin de pommes de terre et patates
douces

Blche au choix
(Royale caramel ou Mangue coco)

Menu n°6 - 26,50€ TTC

Sur commande (48 heures).

Tourte ris de veau et noix de St-Jacques
Dos de cabillaud sauce langoustines
Souris d’agneau au cidre

Pommes dauphine aux cepes

Blche au choix
(Royale caramel ou Mangue €oco)r
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