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Boucherie charcuterie traiteur

: Le village
O A’/ﬂbd/f 38112 Méaudre
Boucherte Charcuter et Tel : 04-76-95-21-50

e-mail : boucherie-odemard@wanadoo.fr
Site : www.traiteurodemard.fr

MENU MARTAGE N° 6

ENTREES :

Salade Dauphinoise (Tatin Dauphinois, crouton au St Marcellin, noix).
ou
Salade Vertacomicorienne (caillette, crouton au bleu de Sassenage, noix).

ENTREES CHAUDES :

Cassolette d escargots a la clairette de Die.
ou

Fricassée de grenouilles aux champignons des bois.

VIANDES CHAUDES :

RotI de veau montaghard.
ou

Filet mignon en crolite de champighons.
LEGUMES :

Grafin ala creme.
ou

Gratin de ravioles
ou

Gratin de pommes de terre aux cepes.

FROMAGLES :
Fromages blancs ou secs.

PAIN BLANC :

DESSERTS

Soufflé a la chartreuse.
ou
Nougat glacé et son coulis.

Caftes :

A v



RAPHAEL ODEMARD
O%//wd‘//‘/ Boucherie cha_rcuterie traiteur

Le village
Boucherie Charcuterie Traiteur g

38112 Méaudre
Tel : 04-76-95-21-50
e-mail : boucherie-odemard@wanadoo.fr
Site : www.traiteurodemard.fr

MENU MARTAGE N°7

ENTREES :

Foie gras de canard.
ou
Médaillon de langouste printanier.

POISSONS CHAUDS :

Filet de rascasse a la créme de langoustine.
ou
Bourse de saumon sauce crustacés.

VIANDES CHAUDES :

Pavé de veau aux morilles.
ou
Pavé de beeuf aux champignons des bois.

LEGUMES :
Gratin a la creme.
ou
Gratin de pommes de terre aux cepes.
FROMAGES :
Fromages blancs ou secs.

PAIN BLANC :

DESSERTS :
Assiette gourmande.

ou
Tulipe de fruits frais.



Cafés :
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